
VÝROBNÝ VÝKAZ 

 
 
Výrobný výkaz sa vypracuje podľa stanoveného zadania, napr. počet porcií môţe byť 

variabilný 15, 20, 23 alebo iné....., v jednom výrobnom výkaze musí byť vţdy rovnaký počet 

porcií.  

Na začiatku vypracovania výrobného výkazu (VV) si vypíšeme názvy plánovaných jedál, 

napíšeme pouţitú receptúru a počet porcií.  

Normovaná spotreba, skutočná spotreba a cena spolu sa udáva na 3 desatinné miesta.  

Cena za jednotku sa udáva na 2 desatinné miesta (cena za jednotku je cena za kilogram (kg), 

kus (ks) alebo za liter (l) danej potraviny. Tieto ceny berieme z cenníka (prípadne z internetu 

ak niektorá poloţka v cenníku nie je). 

Konečná cena spolu sa udáva na 3 desatinné miesta. 

1 porcia sa udáva na 2 desatinné miesta.  

 

1 porcia sa vypočíta nasledovne: 

Cena spolu : počet porcií (v našom prípade je to 10 porcií) = 1 porcia  

Dať si pozor!!!  

Príklad č.1: Cena spolu nám vyšla 28,584 to znamená, ţe cena za jednu porciu bude 2,86 

pretoţe za číslom 5 nasleduje 8 a tá sa zaokrúhľuje nahor. 

 

Príklad č. 2: Cena spolu nám vyšla 28,534 to znamená, ţe cena za jednu porciu bude 2,85 

pretoţe za číslom 5 nasleduje 3 a tá sa zaokrúhľuje nadol.  

 

Zaokrúhľovanie:   0 – 4 »»»   smerom nadol  

           5 – 9 »»»   smerom nahor 

 

Voľné riadky VV vyškrtávame veľkým písmenom Z. 

 

Ďalšia strana dokumentu obsahuje vzor výrobného výkazu 
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Normoval: Mrkvička 
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Pouţitá receptúra IR IR IR IR     

Počet porcií 10 10 10 10     

Syr Eidam 0,300 0,400       0,700 0,700 7,50 5,250 

Plesňový syr 0,400        0,400 0,400 6,00 2,400 

Maslo  0,200        0,200 0,200 6,50 1,300 

Paprika 0,300        0,300 0,300 1,80 0,540 

Ementál  0,300       0,300 0,300 5,50 1,650 

Moravský bochník  0,150       0,150 0,150 7,00 1,050 

Broskyne  0,250       0,250 0,250 1,70 0,425 

Orechy  0,100       0,100 0,100 8,00 0,800 

Šunka   1,000 0,200     1,200 1,200 5,00 6,000 

Mrkva   0,200      0,200 0,200 0,80 0,160 

Petrţlenová vňať   0,015 0,010     0,025 0,025 4,50 0,112 

Cibuľa   0,100      0,100 0,100 1,70 0,170 

Ţelatína   0,020      0,020 0,020 21,00 0,420 

Ocot   0,120      0,120 0,120 0,50 0,060 

Soľ   0,010 0,030     0,040 0,040 0,30 0,012 

Čierne mleté korenie   0,001      0,001 0,001 30,00 0,030 

Vajcia   2 2     4 4 0,12 0,480 

Hovädzie mäso    0,900     0,900 0,900 8,00 7,200 

Sterilizované uhorky    0,050     0,050 0,050 5,00 0,250 

Paradajka    0,100     0,100 0,100 2,75 0,275 

             

             

             

             

             

             

             

             

             

             

1 porcia: 2,86         Cena spolu: 28,584 


